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Abstract

Nos ultimos anos, o posicionamento no mercadoatupos do olival com elevada
qualidade tem sofrido alteracdes consideraveiseswiio pela procura de produtos
diferenciados. O desenvolvimento de estratégiaslifdeenciacdo, assentes na
qualidade, sabor e aroma sdo desafios crescenbestigdo para satisfazer
consumidores cada vez mais exigentes. A diversigaideobiana presente na
azeitona, demonstrada em estudos anteriores, adaoao seu potencial em
sintetizar compostos, sugere que 0S microrganispassam ter um papel
importante na determinacdo da qualidade e nastedsicas dos produtos dai
resultantes. Assim, a identificacdo da flora mi@oh da azeitona abrira
perspetivas a sua possivel utilizacdo controladas®m produzir produtos
diferenciados e de qualidade superior, aspetoserplmrados até ao momento.
Assim, o presente trabalho tem como objetivo ger&édr uma colegcdo de
microrganismos autoctones que possam ser promssgara uma utilizacao futura
em desenvolvimento de novos produtos do olivala Ralr isolou-se a populagéo
microbiana epifitica de azeitonas acabadas de rcaotlee trés variedades:
Cobrancosa, Madural Verdeal Transmontana, comse@utécnica da diluicdo em
Placa de Petri, em meio de cultiRatato Dextrose Agar (PDA) e meio sdlido
Luria-Bertani (LB).

Os resultados obtidos foram analisados tendo pgg bavariedade e 0 meio de
cultura utilizado. Com base nas caracteristicasfaldmicas das coldonias de
bactérias, leveduras e fungos filamentosos foratidad 133 isolados que estéo
em fase de identificacdo até a espécie. Para fumfgseduras, verificou-se que o
meio PDA foi mais efetivo, contrariamente as baaségue se desenvolveram
melhor e em maior numero no meio LB. Quando agrapgmbr semelhanca
morfoldgica, totalizam 48 isolados diferentes. @itefda variedade n&o foi muito
evidente, uma vez que a populacdo encontrada fiionsemelhante nas trés
variedades em estudo. O trabalho desenvolvidocatéomento permite afirmar a
grande variedade e riqueza microbiana, e a suzagfilo podera abrir perspetivas
a producédo de produtos diferenciados.
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