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Abstract

A industria de café em céapsulas tem registado enudd um crescimento
exponencial de vendas representando atualmente 60%mercado. Este
crescimento traduziu-se na necessidade das empnesasem em técnicas de
otimizacao e reprodutibilidade dos parametrosdigjgimicos e organoléticos dos
produtos. A distribuicdo de dimensdo das particadascafé torrado moido
influencia varios destes parametros de qualidammstancia dos produtos finais.

A analise granulométrica, efetuada por torres t®sr revela-se insuficiente para
a caraterizagdo eficaz dos produtos e andliserdantao das particulas de café
torrado moido. A avaliacdo da distribuicdo atralesécnica de difracédo a laser, é
uma técnica inovadora, s6é muito recentemente ajaiea café, que foi aplicada
na Kaffa, Galvao & Noronha Lda. para otimizar a&fde moagem e a padronizacao
das carateristicas fisico-quimicas e qualidadepdtmtutos finais. Foi comparada a
capacidade para analisar diferent#ends, diferentes linhas de producdo e
moagens e a variabilidade dos produtos ao longdedwpo utilizando dois
equipamentos, uma torre de crivos e um analisagldirdenséo de particulas, por
difracdo a laser Fritsch, com unidade de dispees&dcool isopropilico. Foi
efetuado o estudo da reprodutibilidade dos resodtad a otimizacdo dos
parametros de trabalho do analisador de partipalascaraterizacéo e controlo de
gualidade do produto café moido conduzindo assimethorias no processo
produtivo e analitico.

A técnica de difracdo a laser revelou-se partiomdate eficaz, sobretudo nas
moagens mais finas, permitindo separar as parsicddadimensao inferior a 250

pum, que ficam compactadas nos crivos, e obter swwalistribuicdo de particulas
com grande reprodutibilidade, para uma definicaes mgorosa da especificacédo
técnica dos produtos. Neste trabalho verificolaggem a influéncia da moagem
na extracdo dos compostos do café. Paralelamealiaram-se as caracteristicas
organoléticas e fisico-quimicas da bebida como ¢ @Hextrato aquoso e a

concentragdo de fendis. Pretende-se relacionarcesteecimento ao estudo da
atividade antioxidante em curso, nos vatbds e estimar os beneficios para a
saude.
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